T

250 g Mehl mit 200 9 Maondeln £
und 125 g Zucker vermischen und dos Mark
einer Vanilleschote oder echten Vanillezucker hinzugeben.

2 Eigelb und 200 Butter 2
9 6//

unterrihren. O @é}

Den Teig eine halbe Stunde lang
30 in den Kiihlschrank stellen.

d ausrollen und Halbwmonde
ig zu Rollen
lauge Stiicke

| formen.

@ Anschliefen
ausstechen odev den Te

formen, davon C 2 cwm
abschweiden wad 2u Kipfer

10
@ Iw Ofen bei &7_()()" fiir circa @ Minuten backen.

__4
- Danach 3 Tiitchen Vamille.zucker mit cin. 3
essloffeln Puderzucker mischen und die woch

| R
~ warmen Kipferl davin wenden. =
%
. 2

Mol ool dpedpodpodfe
PR IS RS RSN RS RS U P RS 08 BT TP RY BF BY B9 B9 B 97
M MM AN
Mol AN

PRTR RS RS RS R RS RS U N RS RS 0T B B BF B B9 B9 BF B¥ |

MRS SR SR
. . '*0*'*'*o*.*.*.*.*.*.*.*.



8UQ 189 UBUSIYOSIo sWNBILSJUIAM PuUN Ud)unjziaq

51

Ty
oy

apbimy
€L

S

MY |9SaIMIS] UOA ubisaq



